
Spännande, goda
och prisvärda ostar!

Ostgruppen



Ostgruppen Ostgruppens koncept...
Vårt koncept är att tillhandahålla ost som tillför  
butikerna något gällande smak, kvalité samt pris.

Bakgrund...
Efter 17 år i branschen där vi sålt ost åt andra, 
så startade vi våren 2009 vårt eget varurmärke. 

Succén blev total vilket har gett oss ett betyg 
på att vi jobbar rätt. Detta inspirerar oss till 
fortsatt utveckling och förbättring.

Brett sortiment…
Med cirka 200 sorter av hårdost, skivade och 
riven ost samt dessertostar kan vi erbjuda alla 
typer av butiker en spännande, profilhöjande 
samt lönsam ostdisk. Vi strävar efter att ha 
spännande kvalité ostar till marknadens bästa 
möjliga pris.

Vår dessertost handpackas för att kännas 
så ”butikspackad” som möjligt, det stärker 
butikens färskvaruprofil rejält. Vi har alltid ost 
inne för långlagring och injicering av till  
exempel brännvin.

Vår brännvinsost har snabbt blivit en storsäljare 
tack vare dess goda smak och vi har förmodli-
gen marknadens bästa pris. 

Våra hårdostar har ca 70 dagars hållbarhet 
och dessertosten ca 23 dagar när de anlän-
der till butik. 

Vi kundpackar alltid osten för varje butik och 
ligger inte med några färdigpackade lager. 
Det gör att du får alltid färskaste datum!

Det kommer dessutom att finnas intressanta 
säsongsostar som gör er ostdisk ännu intressan-
tare och lönsam. Flexibiliteten är också vår 
styrka, vi kan ta fram ostar både för den stora 
och den lilla butiken.



Klippostar…
Vi har alltid klippostar för butikernas egen 
marknadsföring. Vi kommer även bistå med 
förslag på klippostar eller försöka tillgodose 
dina egna önskemål.

Snabba leveranser…
Du beställer dag 1, vi packar och prismärker 
åt dig och ostarna finns i de flesta fall framme i 
butik dag 3.

Flexibilitet, kvalité och service är våra ledord. 

Samarbetspartners…
Vi köper in ostar av Skånemejerier, Milko, ARLA,
Norrmejerier, Gäsene Mejerier, Falköpings- 
mejeri, St Clemens samt genom general-
agenter för de utländska ostarna vi marknadsför.

Detta innebär att vi har ett mycket intressant 
och brett sortiment av olika ostar .

Vår packningsanläggning…
Vi packar nästan all vår ost på fabriken i 
Linköping, en supermodern anläggning  
som är godkänt enligt HACCP och ISO 14001 
certifiering. Det borgar för en väldigt hög  
hygienklass och på det området förbättras 
det löpande. 

Vi är dessutom godkända hos Prosanitas och 
som ICA leverantör. Detta innebär att vi är dub-
belcertifierade. En trygghet för dig som kund.

OstgruppenVarför välja Ostgruppen?
Brett sortiment, bra kvalité, unika ostar, 
klippostar för er egen marknadsföring, flexibilitet samt att vi kan den 
svenska ostmarknaden och har en mycket konkurrenskraftigt prisbild.



Våra Brännvinsostar
Våra populära Brännvinsostar finns med smak 
av OP Andersson samt Norrlands Akvavit.

Smaksatta ostar
Vi har ett flertal eftertraktade smaksatta os-

tar, exempelvis Kryddost, Chiliost, Präst Svar-

tpeppar och  Präst Enbär. Ytterligare smaker 

kommer att lanseras under året.

Snygga förpackningar
Våra randiga förpackningar har blivit en 
storsäljare i butik, fler färger kommer inom kort.
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Smakrika runda ostar
Prästost, Grevé, Herrgård och Holländsk 
Gouda är några av våra populära ostar som 
säljer mycket bra.
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